Ll ¥

FINCA MONASTASIA

FINCA LA MITICA TIERRA

DEL MINOTAURO 2023

RED WINE
D.O. DUERO

FINCA

INSMITTTICA
‘RA DEL MIN 0
Yidewadd )

FINCA LA MITICA TIERRA DEL MINOTAURO

FINCA MONASTASIA S.L.U.
fm@fm.wine
& 624 104 762

Vinedo

Vinedos especialmente ubicados en una de
las zonas mas privilegiadas dentro de la
Denominacion de Origen Ribera del Duero
como Pesquera de Duero.

La excelencia de sus suelos calizos hace de
la zona una exquisitez dentro del panorama
viticola nacional

La impronta de identidad de estas uvas hace

que se merezcan un vino de pueblo, de origen
y de raza.

Caracteristicas de la anada

La cosecha supero las complejas condiciones
climaticas que se presentaron en la region,
con un verano seco seguido por lluvias inten-
sas en septiembre y un octubre caluroso. Se
logré equilibrar adecuadamente el grado
alcoholico estimado con la acidez natural y el
pH de las uvas, para lograr una calidad optima
de los vinos embotellados.

Vinificacion

Recogido a mano, camara de frio y encubado
a 7°, despalillado, encubado, maceracion
pre-fermentativa de 48 h.

Maceracion post-fermentativa con sus propias
levaduras.

FML en barrica nueva de Roble francés de
2251y 300 I.

Inicialmente 6.000 botellas.

Datos técnicos

ABYV (alc. Por volumen): 14,5%
Azucar residual: 0,1 g/l

TA (total acidez): 5,4 g/l

pH: 3,7

Nota de cata

Rojo violaceo de alta capa y buena intensidad
colorante.

En la nariz se abre la fruta mas negra y algo
mas en sazon. La barrica transporta una
cesion de especias en perfecta combinacion.
En boca es potente , estructurado y final de
tanino amable.

Maridaje

|deal para acompanar carnes rojas de parrilla,
guisos de carne muy contundentes, legum-
bres , etc.
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Vineyard

The vineyards are located in one of the most
privileged areas within the Ribera del Duero
Denomination of Origin, specifically in
Pesquera de Duero. The excellence of the
limestone-rich soils gives this area a
distinguished position within Spain's national
viticultural landscape. The strong identity
expressed by these grapes makes them
worthy of a true village-style wine, defined by
origin, character, and lineage.

Vintage Characteristics

The harvest successfully overcame the
complex climatic conditions experienced in the
region: a dry summer followed by intense
rainfall in September and a hot October.
Careful vineyard management allowed the
estimated alcohol level to be well balanced
with the grapes’ natural acidity and pH,
ensuring optimal quality in the bottled wines.

Vinification

Hand-harvested grapes are cooled in a cold
chamber and transferred to tanks at 7°C,
followed by destemming and a 48-hour pre-
fermentation cold maceration. After
fermentation, post-fermentation maceration is

carried out. Fermentation is conducted using
the grapes' own native yeasts.

Malolactic fermentation (FML) takes place in
new French oak barrels of 225 and 300 liters.

Initial production: 6,000 bottles.

Technical Data

ABV (Alcohol by Volume): 14.5%
Residual sugar: 0.1 g/L

Total acidity : 5.4 g/L

PDH: 3.7

Tasting Notes

Deep violet-red color with high concentration
and strong color intensity.

On the nose, riper black fruit aromas appear,
with oak aging contributing a perfectly
Integrated spice profile.

On the palate, the wine is powerful and well-
structured, with smooth, approachable tannins
and a clean finish.

Pairing

ldeal to accompany grilled red meats, hearty meat

stews, legumes, and similar dishes.
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