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Vinhedo

Airén de Pie franco y sin porta injerto.
Precioso vinedo podado en vaso tradicional,
sobre suelos franco —arenosos y muy
calcareos.

Vinedo en secano, con muy baja densidad de
plantas por hectarea y muy bajo rendimiento
por planta lo que nos asegura poco estres,
mucha frescor y profundidad.

Caracteristicas de la anada

Anada delicada. Primavera fresca, verano
fuerte y vendimia seca de noche fria, con
excelente estado sanitario.

Vendimia

Las uvas se recolectan la ultima semana de
agosto.

Punto de vendimia: 13,1%

Densidad: 1095
Estado sanitario perfecto

Vinificacion

Prensamos con bajas presiones para extraer
un vino fresco y delicado.Fermentamos con
temperaturas bajas para obtener vinos con
frescor, y aromas finos y delicados.

Vino de gran guarda buscando la expresion
mas fresca y delicada de la Airén

2.500 botellas de produccion

Datos técnicos

ABYV (alc. Por volumen): 13%
Azucar residual: 1,449/l

TA (total acidez): 6,699/

pH: 3,1

Nota de cata

Vino blanco que nos recuerda a hierbas
Mediterraneas recien cortadas, muy mineral y
calcareo.Blanco fermentado y criado en
barricas de roblefrancés Allier. Blanco de gran
guarda

Maridaje

|deal para acompanar arroces y
pescados azules a la brasa o al horno.
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Vineyard

Airén on own roots, without rootstock.

A beautiful vineyard pruned in the traditional
bush style, over sandy-loam soils with a high
limestone content.

Dry-farmed vineyard, with very low plant
density per hectare and very low yield per plant,
ensuring minimal stress, plenty of freshness,
and depth.

Vintage Characteristics

A delicate vintage. Cool spring, hot summer, and
dry harvest with cold nights, in excellent sanitary
condition.

Harvest

The grapes are harvested in the last week of
August.

Harvest point: 13.1%
Density: 1095

Perfect sanitary condition.

Vinification

The grapes are gently pressed at low pressures to
extract a fresh and delicate wine. Fermentation
takes place at low temperatures to preserve
freshness and fine, delicate aromas.

A wine with great aging potential, seeking to
express the freshest and most delicate
characteristics of Airén.

2,500 bottles produced.

Technical data

ABYV (Alcohol by Volume): 13%
Residual Sugar: 1.44 g/l

Total Acidity (TA): 6.69 g/l

pH: 3.1

Tasting Note

A white wine that reminds us of freshly cut
Mediterranean herbs, very mineral and calcareous. It
Is fermented and aged in French Allier oak barrels.
A white wine with excellent aging potential.

Pairing

ldeal for pairing with rice dishes and grilled or
roasted blue fish.
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