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Vinedo Datos técnicos

Preciosas parcelas de Syrah que envuelven ABYV (alc. por volumen): 14,5%
nuestra bodega creando un paisaje unico,

conducidas en espaldera, plantacion en Azucar residual:1.20g/

Ecologico de suelos calizos. AT (total acidez): 5,49¢/!
Caracteristicas de la anada pH: 3,63
Anada delicada. Primavera fresca, verano Nota de cata

fuerte y vendimia seca con noches frescas.

- De color violeta intenso, en nariz nos
Con un estado sanitario excelente.

recuerda a cereza de primavera, Moca,

Vendimia pizarra.
Vendimiado a mediados de septiembre, de En boca es intenso y persistente, creando un
forma manual para seleccionar las uvas de vino con cuerpo y delicado.

mayor calidad. Maridaje
Punto de vendimia 14,4% Carnes suaves como pollo asado con hierbas
Densidad: 1103 mediterraneas, pavo o codorniz, qQusos

semicurados suaves, verduras al horno
Estado sanitario excelente

Vinificacion

Trabajamos por gravedad, consiguiendo
maceraciones delicadas.

NOBEL SYRAH 2023 Consiguiendo vinos aromaticos, con cuerpo,
pero fino y delicado.
FINCA MONASTASIAS L U. Prensados suaves y fermentaciones a

temperaturas muy controladas.
Para conseguir un vino de Syrah fresco y fino
& 624 104 762 en su maxima expresion.

fm@fm.wine

22.000 botellas de produccion
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Vineyard

Beautiful plots of Syrah that surround our
winery, creating a unique landscape, trained
on trellises, cultivated organically on
limestone soils.

Vintage Characteristics

A delicate vintage. Cool spring, hot summer,
and dry harvest with cool nights. The grapes
were in excellent sanitary condition.

Harvest

Harvested in mid-September, done manually
to select the highest quality grapes.

Harvest point: 14.4%
Density: 1103

Excellent sanitary state.

Vinification

We work by gravity, achieving delicate macerations.

We produce aromatic wines with body, but fine and
delicate.

Gentle pressing and fermentation at very controlled
temperatures.

The aim is to create a fresh, fine Syrah wine at its
maximum expression.

22,000 bottles produced.

Technical data

ABV (Alcohol by Volume): 14.5%
Residual Sugar: 1.20 g/l

Total Acidity (TA): 5.49 g/l

pH: 3.63

Tasting Note

Intense violet color. The nose reminds us of spring
cherries, mocha, and slate.

On the palate, it is intense and persistent, creating a
wine with body and delicacy.

Pairing

Soft meats like roasted chicken with Mediterranean
herbs, turkey, or quail, as well as semi-cured
cheeses and roasted vegetables.
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