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Vinedo

Zona Norte de |la Ribera en la localidad de La
Aguilera. Vinedos viejos en vaso con muy
baja produccion. La variedad tempranillo se
expresa con toda su potencia y fineza. La
combinacion de un

clima continental extremo, unas condiciones
geologicas optimas, hacen de esta zona, un

lugar unico para la
produccion de vinos de alta calidad.

Caracteristicas de la anada

Se superaron las complejas condiciones
climaticas con un verano seco y lluvias
iIntensas en Septiembre y Octubre.
Conseguimos un buen equilibrio entre grado
alcoholico y acidez de

nuestras uvas.

Vinificacion

Vendimia manual seleccionada en vinedo y
recogida en cajones de 200 Kg.

Cuidada recepcion en Bodega. Fermentacion

en un deposito de 10.000 Kg. Fermentacion
malolactica

espontanea en barrica nueva de roble frances.

La crianza en barrica nueva de roble francés
de 225 It durante 16 meses. Crianza en

botella durante 20 meses para conseguir la
maxima expresion.

Inicialmente 3.000 botellas.

Datos técnicos

ABV (alc. Por volumen): 14,6%
Azucar residual: 0,1 g/l

TA (total acidez): 4,99/l
pH: 3,58

Nota de cata

De color rojo carmesi

En la nariz observamos complejidad ,
multitud varietal , incluso frutas naranjas

y citricos , uno de los vinos mas complejos
a nivel aromatico que podemos encontrar.
En la boca es aqil , fresco , original y sobre
todo Equilibrio y elegancia

Maridaje

|deal para acompanar carne blanca, capon
y pavo al horno , becadas , todo tipo de
micuit de pato en todas sus versiones ,
quesos azules
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Vineyard

The vineyard is located in the northern area
of Ribera, in La Aguilera.

Old bush-trained vines with very low yields.
The Tempranillo variety expresses its full
power and finesse here.

The combination of an extreme continental
climate and optimal geological conditions
makes this area a unique place for producing
high-quality wines.

Vintage Characteristics

Despite challenging climatic conditions, with a
dry summer and heavy rains in September
and October, the vintage was successfully
completed.

A good balance was achieved between
alcohol content and acidity in the grapes.

Vinification

Hand-harvested grapes, selected in the
vineyard and collected in 200 kg crates.
Careful reception at the winery.

Alcoholic fermentation in 10,000 kg tanks.
Spontaneous malolactic fermentation in new
French oak barrels.

Aged for 16 months in new 225-liter French
oak barrels.

Bottle-aged for 20 months to achieve
maximum expression.

Initial production limited to 3,000 bottles.

Technical Data
ABV (Alcohol by Volume): 14.6%

Residual sugar: 0.1 g/L
Total acidity 4.9 g/L
DH: 3.98

Tasting Notes

Deep crimson red color.

On the nose, it shows great complexity and
varietal expression, including hints of
orange peel and citrus, making it one of the
most aromatically complex wines.

On the palate, it is fresh, distinctive, and
above all balanced and elegant.

Pairing
|deal with white meats, roasted capon and

turkey, partridge,all styles of duck foie gras
(micuit),and blue cheeses.
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